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INTRODUCCION Y OBJETIVO

Los nitratos y nitritos se incorporan a los productos carnicos con fines higienico-sanitarios (inhibicion de microorganismos) y
tecnolégicos (desarrollo del color, aroma, sabor, etc.), sin embargo sus niveles de utilizacion se estan cuestionando al dar lugar a la

formacién de nitrosaminas, sustancias carcinogenéticas.

El objetivo de este trabajo es estudiar la evolucion del proceso de nitrosacién en la formacién del color, mediante el estudio de los
hemo pigmentos totales y nitroso hemo pigmentos, durante el proceso de maduracién de chorizos elaborados con diferentes niveles

de sales nitrificantes.

MATERIALES Y METODOS

Los chorizos fueron elaboradas en el IRTA, con diferentes niveles
de sales nitrificantes (Tabla 1). Se realizaron a lo largo de la
maduracion cuatro controles: control inicial (dia 0), durante la
fermentacion (dia 3), a mitad del proceso de curado (dia 14) y al
final de la curacion (dia 27).

La determinacion de los hemo pigmentos totales (PT) y de los
nitroso hemo pigmentos (NHP) se realizd empleando el
procedimiento de Hornsey (1956) y Zaika et al. (1976).

El porcentaje de conversion fue calculado como la proporcién de
nitroso hemo pigmentos en relacion con los hemo pigmentos totales
(NHP/PT) e indican la intensidad de nitrosacién desarrolllada

durante el proceso de maduracion.

RESULTADOS Y DISCUSION

- Laformacion de nitroso hemo pigmentos aumenta a lo largo del
periodo de curacion, siendo mas elevados en las muestras con

Tabla 1. Niveles de sales nitrificantes empleadas en los
diferentes chorizos elaborados

Lote 1: 150 ppm nitrato + 150 ppm nitrito
Lote 2: Reduccion al 75 %
Lote 3: Reduccion 50 %
Lote 4: 150 ppm nitrato + 150 ppm nitrito
+ 500 ppm de ascorbato sédico
Lote 5: control, sin nitratos ni nitritos afiadidos

Figura 1. Evolucién de los pigmentos totales (PT), nitroso hemo
pigmentos (NHP) y el porcentaje de conversion (NHO/PT) en los
chorizos en funcion del periodo de maduracion y su composicion.
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