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1. Introduccion

Tradicionalmente la caracterizacion de cultivares de vid se ha venido realizando en base a la apli-
cacion de métodos ampelograficos y/o ampelométricos, que describen —entre otras- sus caracteristicas
morfologicas y agrondmicas, caracteres en muchos casos dependientes en exceso de las condiciones
ambientales. La blsqueda de marcadores de utilidad para la caracterizacion y la clasificacion de los
cultivares de vid ha sido una constante, y entre los compuestos metabolicos utilizados con éxito des-
tacan los flavonoides y entre ellos —y para las variedades blancas- los flavonoles. En las viniferas, los
flavonoles estin mayoritariamente presentes como formas glicosiladas en posicion 3 de dos agliconas,
la Quercetina y el Kaempferol. En este trabajo presentamos la caracterizacion flavonolica de seis de
los mas importantes cultivares blancos de vid cultivados en Galicia: Albarino, Blanco lexitimo, Caifio
blanco, Loureiro, Torrontés y Treixadura.

2. Material y Métodos

Uvas en estado de madurez tecnolégica, recogidas durante tres afios consecutivos en la coleccion
de la EVEE de Ribadumia, se han llevado a nuestro laboratorio y congelado a -23° C hasta el momen-
to de su elaboracion. Las pieles fueron separadas de la pulpa manualmente y los flavonoles extraidos,
separados ¢ identificados mediante HPLC-DAD y espectrofotometria UV-vis de acuerdo con el méto-
do de Masa et al. (2007).

3. Resultados y Discusion

Se han podido separar e identificar total o parcialmente 14 flavonoles, confirmando su estructura
quimica mediante hidrolisis y co-cromatografia frente a patrones comerciales. De la observacion de la
tabla 1, que muestra las concentraciones medias relativas de cada uno de estos compuestos para cada
cultivar, se puede deducir que las formas mas abundantes en todos los casos son las derivadas de la
Quercetina, de forma particular las glicosidadas con glucosa y galactosa, mientras que entre los deri-
vados del Kaempferol es siempre el glucurdnido el mas abundante. Se debe sefialar también el eleva-
do contenido en Quercetina-3-O-rutindsido del cultivar Loureiro y la relativamente baja presencia de
rhamnésidos en todos los cultivares estudiados.

4. Conclusiones

El andlisis de los flavonoles ha permitido diferenciar, tanto de forma cuantitativa como cualitati-
vamente, los seis cultivares estudiados y establecer una huella dactilar especifica para cada uno de
ellos, lo que confirma la validez del método.
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Concentracién relativa (%)

Picos tR 2 max Compuesto
Alb arifio  Blanco lexitimo Caiiio blanco Loureiro  Torrontés Treixadura

i | 33,9 256; 354 Quercetin - -3 -0 -rutindsido 7.45 4.30 5.33 11 .42 7,94 5.50
2 342 256; 354 Quercetin - -3 -0 -glucurénido 14,34 13 .36 17 ,83 19,37 20,69 14,89
3 34,8 256: 354 Quercetin -3 -0 -galactés  ido 20,01 31,29 28,79 18 .13 23 34 28,01
4 35,2 256; 352 Quercetin -3 -0 -glucdsido 28 .06 17 .07 38.53 36,96 34 34 39,07
5 37.1 256; 354 Quercetin -3 -0 -rhamnésido 1.28 1.32 0,53 0,57 0.53 0.80
6 384 254: 353 Quercetin -3 -0 -glicosido 0,27 0,21 - 0,11 0,30 0,19
7 389 265; 347 Kaempferol -3 -0 -rutinésido 4,77 5,25 1,63 1,32 5,97 2,12
8 39,5 265: 342 Kaempferol -3-0 -glicosido 0.88 0,76 0,50 1,79 1.49 0,13
9 41,2 265; 347 Kaempferol -3 -0 -glucurénido 21 .14 24 .66 6,74 9,30 24 .47 7.82
10 432 256; 352 Quercetin -3 -0 -glicosido 1,15 0,53 0,51 0,90 1,50 1,34
11 44,3 265: 348 Kaempferol -3 -0 -glicosido 0,36 0,49 - - - -
12 46,1 265; 352 Kaempferol -3 -0 -glucdsido? 0,08 0,10 - - - -
13 49,8 264: 346 Kaempferol -3 -0 -rhamnosido 0,09 0.56 - - - -
14 61.1 254; 367 Isorhamnetina 0,11 0.10 0,12 0,13 0,12 0.14

Tabla 1. Tiempos de retencidn, caracteristicas espectrales y concentracion relativa de los compuestos identificados en los cultivares estudiados.
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