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CANA DE AZUCAR Y CULTIVOS ASOCIADOS
EN AL-ANDALUS

EXPIRACION GARCIA SANCHEZ
Escuela de Fstudsos Arabes (C.S.1.C.), Granada

INTRODUCCION

Alo largo de las anteriores ediciones de este seminario, se han venido estudiando aspectos
muy variados —agricolas, alimenticios, médicos, filologicos, técnicos, entre otros- relativos
a la cafia de aziicar a través de las noticias proporcionadas por los textos drabes. Por tanto,
algunos de los conceptos e ideas que voy a exponer puede que suenen a conocido; no
obstante, obligada por la metodologfa que me he marcado en este estudio, necesariamente
tengo que partir de algunas de estas fuentes ya utilizadas en otros trabajos, puesto que son
del todo indispensables para poder presentar una visién de los cultivos asociados a la cafia
de azticar en al-Andalus. Pese a todo, e intentado, en la medida de lo posible, no reite-
rarme y aportar un nuevo enfoque del andlisis de los textos 4rabes. Al profundizar en el
andlisis de estos textos, que siempre nos ofrecen nuevas lecturas, he ido encontrando datos
de interés relacionados con la cafia de azicar que, o bien se han obviado en los anteriores
trabajos, 0 no han sido interpretados del todo correctamente, en mi opinién.

El estudio lo he basado, bésica, aunque no exclusivamente, en dos grupos de
fuentes: por un lado las historico-geogrificas y, por otro, las geopénicas y calenddri-
cas, grupos de obras dispares pero, al mismo tiempo, complementarias. No obstante,
ha sido en el segundo apartado, en concreto en el de los tratados agricolas andalusies,
en el que me he apoyado de un modo especial.

Antes de entrar de lleno en el tema debemos plantearnos qué es lo que queremos
decir, qué entendemos o qué se puede interpretar por “cultivos asociados’, ya que
puede haber, y de hecho las hay, diversas opiniones al respecto. Pues bien, la légica, o

al menos la mds inmediata, primaria, respuesta a la cuestion es aquella que asocia
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espacial, y en parte también temporalmente, diversos cultivos que comportan una
serie de elementos en comun, unos condicionantes bdsicamente de indole ecoldgica.
Este serfa el resultado final, tangible, de la asociacion, pero ;cudles fueron los estadios
iniciales, las motivaciones que condujeron a ella?

El nicleo generador lo constituye todo este proceso de introduccién y difusién de
determinadas plantas llevado a cabo por los drabes en los paises que fueron incorporando
al nuevo imperio isldmico, proceso en el que intervienen elementos muy diversos que, por
otra parte, se manifiestan con mayor o menor rotundidad a lo largo de la evolucién del
mismo, que culmina en esta asociacion. En definitiva, son muy diversas las motivaciones
que van a influir en la aclimatacién —o reimplantacion en otros casos— de estos cultivos en
los nuevos territorios y en impulsar y promover su produccién, consumo y comercio.

En primer lugar, resulta casi obligado abordar algunos aspectos de indole cultural,
en este caso los factores sociales, que desempefian un destacado papel en la introduccién
y difusién de diversas plantas. Hay que tener en cuenta que los drabes llevaron consigo
en sus desplazamientos todos los elementos que conformaban su cultura, religién, socie-
dad, tecnologia y, en especial, el conocimiento y uso de sus plantas —alimenticias,
médico-mdgicas, industriales, cosméticas, etc.-, lo que no supuso obstdculo alguno para
que aceptaran un cierto nimero de plantas de los paises incorporados. El ejemplo de al-
Andalus resulta interesante por varios motivos, entre los cuales uno de los més significa-
tivos lo constituye el hecho de ser un pafs con una climatologfa completamente distinta,
salvo en zonas muy concretas, a la de los pases de origen de los drabes.

Junto a estos hay otros méviles de signo mds marcadamente socio-econémico, refle-
jados en ese afén de lujo subyacente en toda sociedad, que aflora al ponerse en contacto
dos civilizaciones de signo diferente, como la occidental y la oriental. Esta dltima, de
signo superior a los ojos de la primera, se mostraba como algo, si no a imitar, al menos
a igualar en el plano cultural. Pasando dichas premisas al plano de la cultura material,
en concreto al de la alimentacién, por citar alguno de los muchos elementos que inter-
vienen en este proceso, surgen nuevas modas y hdbitos alimentarios. A partir del siglo
IX, en tiempos del emir ‘Abd al-Rahman 11 (822-852), comenzaron a llegar de Oriente
una serie de nuevos platos que emplean ingredientes vegetales desconocidos o cuyo
cultivo, antes practicado en la peninsula, habia desaparecido en la época visigética. Por
consiguiente, se hace necesario aclimatar en al-Andalus estas nuevas especies o, si ello
no es posible, recurrir a su importacién. Obviamente, es la primera opcién la que real-

mente, aunque no en un plazo muy inmediato, va a influir en el cambio.
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El segundo estadio lo conforman unas motivaciones de tipo técnico y cientifico
que van a posibilitar esta expansién de determinadas especies vegetales de interés
agricola, industrial y médico. Es decir, el desarrollo y la consolidacién de una seric de
conocimientos en el campo de la agronomia y de las ciencias conexas, llevados a la
prictica, dieron lugar a la llamada “revolucién agricola andalusi”, que alcanza su
mayor auge en los siglos XI-XIII. En este desarrollo van a intervenir otros muchos
factores: los gobernantes, que desde fechas muy tempranas auspiciaron la importacién
de nuevas plantas para aclimatarlas en sus jardines boténicos; sus consejeros, que les
apercibieron de la importancia y el papel que desempefia la agricultura en un pais
prospero; los juristas, que interpretaron las disposiciones legales para acomodar las
necesidades de un sector en expansion y, finalmente, los agrénomos, personas por lo
general con un vasto saber de cardcter enciclopédico que volcaron en sus tratados,
conjugando en ellos, en mayor o menot proporcidn, la teorfa con la prictica vivida y
experimentada. A la par —en cierto modo digamos que obligadas por este proceso
expansivo— se desarrollan y perfeccionan las técnicas agricolas, que no se reducen a las
hidrailicas, las mds atrayentes, tal vez por mds conocidas; hay otras de enorme interés
como las relativas a tierras, abonos, laboreo, injertos, etc.

En resumen, en este proceso de asociacién espacio-temporal de cultivos se dan
varias fases sucesivas, en las que podemos hablar de elementos dominantes que lo
promueven, lo posibilitan y, finalmente, lo hacen realidad.

Como he dicho al comienzo, me voy a centrar en aquéllos cultivos que las fuentes
arabes asocian explicitamente y de forma espacial con la cafia de azdcar. Tales cultivos
aparecen unidos por una serie de elementos comunes: requieren un mismo tipo de
exigencias ecoldgicas y cuidados agricolas para su desarrollo, en casi todos los casos se
introdujeron por primera vez en la Peninsula en la misma época, presentan un cardc-

ter exdtico, suelen ser aclimatados en los jardines botdnicos reales, etc.
PAPEL DESEMPENADO POR LAS EMBAJADAS Y LOS JARDINES
BOTANICOS EN LA INTRODUCCION DE NUEVAS ESPECIES

Las primeras noticias documentadas sobre esta llegada a al-Andalus de nuevas
especies procedentes de Oriente se remontan a la época de “Abd al-Rahman [ (756-

788), uno de cuyos embajadores, Safar, le trajo una variedad de granada de gran cali-
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dad, procedente de Siria, de la Arruzafa, finca de recreo propiedad del abuelo del
emir cordobés. Sus semillas se plantaron en la Arruzafa cordobesa y en otros jardines
propiedad del monarca y “asi se difundié esta especie, pues la gente extendié su
cultivo, atribuyendo su origen a Safar, por lo que es conocida hasta ahora como
granada zarar{”

Durante ¢l gobierno de ‘Abd al-Rahman-II, con motivo del intercambio de
embajadas entre la corte de Cérdoba y la de Constantinopla, se introdujeron en al-
Andalus otras especies. En esta famosa embajada, narrada por numerosos autores
drabes, entre ellos el agrénomo al-Tignari, llegaron a la capital del emirato unos
esquejes de una variedad de higuera, la que produce los higos de la especie dofiegal.
La anécdota resulta bastante curiosa:

La higuera dofiegal la trajo al-Gazall —en tiempos de ‘Abd al-Rahman [I- cuando
fue de Cérdoba a Constantinopla de embajador. Alli vio estos higos que le admira-
ron, pero estaba prohibido sacar nada de la ciudad. Entonces cogig semillas de higos
verdes y las meti6 en las jaretas con las que habfa atado sus libros, después de desco-
ser sus cabos y volverlos a coser como estaban. Cuando quiso partir se examiné su
equipaje, pero no se encontrd rastro de ello. Al llegar a Cordoba sacé las semillas de
dentro de los cabos, las sembrd y las cuidd, y cuando dieron fruto fue con los higos
al sefior de Cérdoba y le sorprendié, informéndole de su ardid para traerlos. El apre-
¢id su accién y le pregunté cémo se llamaban. Al-Gazali le dijo: no sé su nombre,
pero el que los cogfa decfa cuando me los daba: Donno cole, que quiere decir: “Mi
sefior mira”. Entonces el Principe de los creyentes los llamé dofiegales’.

La tercera embajada tuvo lugar el siglo siguiente y si bien tuvo mds interés en un
primer momento en el plano tedrico su repercusién posterior, en el plano préctico se
puede decir que alcanzé mis altas cotas. Me estoy refiriendo al ejemplar griego de la
Materia Médica de Dioscérides que el emperador bizantino Constantino VII
Porfirogeneta envié a ‘Abd al-Rahman III (929-961), en cuya traduccion intervinie-

ron una serie de botdnicos y médicos andalusies, tanto judios como musulmanes’.

1. Este texto de Ibn Hayyan, transmitido por Ibn Sa‘id, es recogido por al-Maqqari, Nafh al-ib, ed.
1. ‘Abbas, 8 vols., Beirut, 1968, 1, pp. 467-468.

2. Sobre esta embajada, cf. E. Garcfa Sdnchez, “El tratado agricola del granadino al-Tignari”,
Quaderni di Studi Arabs, 5-6 (1987-88), pp. 290-291.

3. Las noticias sobre la traduccidn del ejemplar de la obra de Dioscérides son recogidas por J.
Vernet, Lz cultura hispano-drabe en Orsente y Occidente, Barcelona, 1978, pp. 69-72.
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He citado estos textos que tratan de la introduccién en al-Andalus de diferentes
especies vegetales fordneas que fueron desplazadas desde lejanas tierras y que, después
de aclimatadas en estas fincas reales, se difundieron por la peninsula, y lo he hecho
para poner de relieve la importancia que tuvieron, tanto estos contactos culturales en
forma de embajadas como los jardines botnicos reales, en el espectacular desarrollo
posterior de la agricultura andalusi.

El primero conocido de tales jardines fue, como acabamos de ver, el de la
Arruzafa cordobesa, mandada edificar por el primer omeya. Las fuentes drabes nos
ofrecen un espléndido relato que habla de esta construccién y de la actividad agri-
cola que en ella se realizaba, poniendo especial énfasis en la introduccién de nuevas
plantas que mds tarde se extendieron por el resto de al-Andalus’. A ella ‘Abd al-
Rahman “trajo plantas exdticas y 4rboles generosos de todas partes... En sus cerca-
nias crecieron 4rboles frondosos que produjeron frutos exéticos y se extendieron en

breve a todo el territorio de al-Andalus, pues se reconocid su supremacia sobre otras

b

variedades™.

La misma actividad agricola que hemos visto en la Arruzafa debid desarrollarse
en la ciudad palatina del califa ‘Abd al-Rahman III, Medina Azahara, aunque es
muy escasa la informacién que a este respecto nos han conservado las fuentes
drabes. Con todo, el estudio de algunos trabajos recientes que contienen abun-
dante informacién agricola y botdnica, nos permite hacernos una vaga idea de su
contenido’.

Tras la desmembracién del califato y la formacién de los reinos de taifas, todos los
soberanos de estos reinos se apresuraron a imitar las costumbres de los califas destro-
nados, y estos jardines botdnicos de experimentacién se multiplicaron en cada una de
las cortes, caso de al-Sumadihiyya en Almerfa, la Huerta de la Noria o del Rey en
Toledo, y la también llamada Huerta del Rey o Jardin del Sultin —al-Mu‘tamid- en

Sevilla. Al frente de estos jardines va a estar un gedpono teérico (Ibn Bassal y proba-

4. Sobre este jardin cordobés y la actividad en €l desarrollada puede verse el trabajo de J. Samso,
“Ibn Hisam al-Lajm1 y el primer jardin botdnico en al-Andalus”, RIEL, XXI (1981}, 135-141.

5. 1bn Hayyan Apud al-Maggari, Nafh alsi6, ed. 1. ‘Abbas, 1, p. 466.

6. Sobre este tema, cf. J.E. Herndndez Bermejo, “Aproximacidn al estudio de de las especies botd-
nicas originariamente existentes en los jardines de Madinat al-Zahra’, Cuadernos de Madinat al-

Zabra] 1 (1987}, 61-80.
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blemente también [bn Wifid en Toledo, en la Huerta de al-Ma’'min; al-Tignari en
Almeria, tal vez también Ibn Bassal en Sevilla, etc.)”.

Uno de estos jardines de experimentacién nacidos al amparo de los soberanos de las
taifas estuvo localizado en al-Sumadihiyya, finca de recreo que al-Mu'‘tasim mandé
construir extramuros de Almerfa, de la que poseemos una derallada descripcidn que nos
dejo el historiador y gedgrafo almeriense al*-Udri, contempordneo de los hechos:

En las afueras de Almerfa al-Mu'‘tasim mandé6 construir un huerto (bustan) de
artistica traza con palacios de peregrina factura. Hasta ¢l llevé, ademds de los
habituales, frutos exdticos como el pldtano y la cafia de azicar... Este huerto,

conocido como al-Sumadihiyya, se encuentra muy cerca de la ciudad y junto a ¢
se extienden otros huertos parecidos, con alamedas que no tienen parangén®.

Esta tradicion va a continuar a lo largo de toda la historia de al-Andalus —la
Buhayra sevillana durante el periodo almohade o el Generalife granadino en la etapa
nazari, entre otros-. El primero fue mandado construir extramuros de Sevilla por el
soberano almohade Aba Ya'qub Yasuf en 1171 en un terreno constituido por una
serie de huertas de dominio privado que pasaron a ser propiedad real. Hasta ¢l se
llevaron frutales —especialmente manzanas y peras— desde Granada y Guadix, y sus
alrededores fueron plantados con olivos procedentes del Aljarafe, drboles variados,
vides y frutos exdticos, sin especificar cdales, segtin la Crdnica de [bn Sahib al-Sald’.

No obstante, las noticias sobre estos jardines se refieren a la aclimatacién y expe-
rimentacion no sélo de plantas exdticas —las que no se conocfan hasta entonces-, sino
de nuevas variedades de especies ya cultivadas en al-Andalus; es la “aclimatacién diri-
gida”, siguiendo la definicién dada por André-Geoges Haudricourt y Louis Hédin"
al tratar del papel desempefiado por los parques y jardines reales creados en Francia a

partir del Renacimiento.

7. Una informacidn mis detallada sobre algunos de estos jardines reales de “experimentacién” puede
encontrarse en el trabajo de E. Garcfa Sdnchez y A. Lopez Lopez, “The Botanic Gardens in Muslim Spain”,
The Authentic Garden. A Symposium on Gardens, ed. L. Tjon Sie Fat y E. de Jong, Leiden, 1991, pp. 165-176.

8. Al-‘Udri, Fragmentos geogrdfico-hisidricos de al-Masilik ild jiami’ al-mamilié, ed., ‘A. "A. al-
Ahwani, Madrid, 1965, p. 85.

9. Ibn Sahib al- Sala, Zz73j al- Mann bi-t-simima, ed. "A. H. al-Tizi, Beirut, 1987, pp. 374-376;
trad., A. Huici Miranda, Valencia, 1969 (Coleccidn “Textos Medievales”, 24), pp. 189-90.

10. A.-G. Haudricourt et L. Hédin, Z homme et les plantes cultivées, reimp., Patis, 1987, p. 226.
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Los testimonios aportados por las fuentes sobre las especies aclimatadas en los
jardines botanicos indican que su cultivo no fue sélo algo raro y experimental, esporé-
dico v sin ningln tipo de continuidad, sino que se extendid al resto del territorio
andalusi. Por tanto, tienen que ser especies cuyo cultivo ya sea una realidad, es decir,
que previamente se hayan experimentado y conseguido con éxito en Oriente. Pese a
todo, son estos “cultivos exdticos”, 16gicamente por la misma carga de novedad o
curiosidad que implican, a los que hacen referencia las fuentes mis veces. Una de
estas referencias, extrafda del tratado de al-Tignari, es a cierta forma especial de plan-
tar los huesos de la palmera datilera con el fin de que fructificara mds rdpidamente y

sin riesgos, tal como se lo habfa referido el alarife de al-Sumadihiyya"'.

CULTIVO DE LA CANA DE AZUCAR

Tras este andlisis preliminar sobre algunos de los factores que intervienen en el
proceso de trasvase e introduccién en al-Andalus de nuevas especies, pasaré a analizar
los dos grupos de fuentes en los que he basado mi trabajo, comenzando por el de las
histérico-geogrdficas que nos van a proporcionar, en primer lugar, noticias sobre la
localizacién geogrifica del cultivo de la cafia de azdcar, ello unido a esporddicas y
breves alusiones a cultivos asociados y a las condiciones exigidas para su desarrollo.
Asf pues, en este apartado me ocuparé de manera més concreta de la cafia de azdcar,

dejando para el siguiente el estudio de los cultivos asociados a ella.

A) Fuentes histérico-geogréficas

Como es de sobra conocido a través de las noticias proporcionadas por estos
documentos, la cafa de azdcar (Saccharum officinale L.), con la que el mundo
musulmén tomé contacto en la zona del Tigtis y el Edfrates, se cultivaba en zonas
con caracteristicas determinadas: tierras costeras, hoyas litorales abrigadas y con sufi-
ciente agua dulce para que sus vegas fueran irrigadas. Unicamente en estos lugares,

con unas condiciones ecolégicas muy especificas, esencialmente referidas a la tempe-

V1. Al-Tignari, Kitib Zubras al-bustin wa-nuzhar al-adhin, ms. n° 2163 de la Bibliothtque
Nationale de Argel, fols.43r-43v.
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ratura (inexistencia de heladas, medias primaverales y veraniegas superiores a 19 0 20
grados), alto valor de insolacién, y regularidad en el suministro de agua que, a falta
de lluvias, habrfa de hacerse por riego, junto a otras de cardcter mds marcadamente
edafolégico —suelos profundos y arcillosos, especialmente calcdreos, que permiten que
la cal ¢jerza efectos benéficos— es donde pudieron aclimatarse y posteriormente culti-
varse con éxito estas y otras especies tropicales y subtropicales. Los principales centros
de produccién estaban ubicados en el bajo Guadalquivir, mds al sur de Sevilla, y en el
sudeste, en la costa que se extiende desde Milaga a Almerfa, especialmente Velez-
Milaga, Almufiécar y Salobrefia”.

En cuanto a los tipos de suelos en los que se cultiva la cafia de azicar, las fuentes
geograficas sefialan algunos basicos: las llanuras aluviales, especialmente en la 4z de
Sevilla, y riberas o lugares préximos a los rios ~también en Sevilla-, junto con las
zonas costeras.

Dicho cultivo va a desarrollarse en el distrito de Elvira, cuyo territorio abunda en
agua y rfos, con la ayuda de la ingeniosidad y habilidad de sus habitantes. El primero,
cronoldgicamente de estos textos histdrico-geograficos es la crénica de Ahmad al-
Razi" (s. X), que debe ser examinada con cuidado, ya que ha llegado hasta nosotros
en versién romance tardia. No obstante, también sabemos que el original drabe fue
ampliamente utilizado por autores andalusies posteriores, entre ellos al-Bakri, y algu-
nas de las referencias que tales autores hacen a este cultivo podrian estar tomadas de
al-Razi, lo que nos confirmarfa el cardcter pionero en el tema que presenta dicha
fuente; pese a todo, no contamos con un estudio historiografico completo, por lo que
no podemos descartarla totalmente. En ella se relaciona el cultivo de a caia con la
naranja: “Termino de Elibera: ... E la su tierra es abondosa de muy buenas aguas e de
rios ¢ de arboles muy espesos ¢ los mas son naranjales, auellares ¢ granados dulges, ¢
maduran mas ayna que las que son agras. E hay muchas cafias de que fazen el

»14
agucar’ .

12. Uno de los tltimos trabajos sobre el tema, aunque en prensa, es el del profesor V. Lagardere,
“Canne  sucre et sucreries en al-Andalus au Moyen Age (VIII - XVieme s.)”, Crencias de bz Naturaleza
en al-Andalus 111 (E. Garcia Sdnchez ed.), Madrid, pp. 337-359.

13. Al-Razi, Ajbar mulith al-Andatus, edic. pluritextual, D. Cataldn y M? S. de Andrés, Crdnica del
Moro Rasis, Madrid, 1975; tad. franc., E. Lévi-Provenqal, “La Description de I'Espagne” d’Ahmad al-
Razi. Essai de reconstitution de loriginal arabe et traduction franqaise”, A-Andalus, XVIII (1953), 51-108.

14. Al-Razi, Ajbdr mulik al-Andalus edic. D. Cataldn y M2 §. de Andrés, p. 24.
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Esta cita sobre fa presencia de naranjales en la cora de Elvira es errénea, ya que la
naranja, en concreto la amarga, se introdujo con posterioridad en al-Andalus, como mis
adelante veremos. En realidad, se trata de una incorrecta interpretacién por parte del
copista del término, que en realidad se refiere al cidro o toronjo —"cédratier’-, tal como
recoge la traduccion francesa de E. Lévi-Provengal”. Ibn Galib (s. XII) es el siguiente
autor, cronoldgicamente, que recoge su cultivo en la vega granadina®. En este mismo
siglo al-1drisi” sefiala la fertilidad de este territorio y sus abundantes aguas, pero no hace
alusién alguna a la cafia de azicar, a la que si alude al-Qazwini™ (s. XIII). Solamente al-
Himyari (s. XIV) se muestra mds explicito al respecto: “... Aquf [Vega de Granada se
ven plantaciones de pldtanos, de cafias de aztcar y de otros cultivos andlogos, de una
calidad tal como los que se dan en las zonas marftimas””. Todo ello, en opini6n de este
autor, se debe tanto a la fertilidad de su suelo como a la abundancia de agua que posee.

Este texto de al Himyar resulta especialmente interesante, pues al mismo tiempo
que nos habla de estos cultivos asociados, afirma que los de la vega granadina podfan
competir con los de la costa, zona en la que tradicionalmente se detienen las fuentes
para descubrir los principales centros de produccién de la cafia de anicar.

El otro punto de cultivo dentro del territorio granadino era, como acabamos de
decir, la zona costera —Salobrefia y, especialmente, Almufiécar-, de acuerdo con el
testimonio de diversos autores, entre ellos, ademds de al-Razi, al- ‘Umari (s. XIV),
quien sefiala su cultivo junto con el de los plataneros y, curiosamente, destaca que

ambos cultivos sélo se daban en una proporcidn casi inapreciable en el resto de al-

15. “Son territoire abonde en eaux, en rivitres, en arbres trés touffus, qui sont en majorité des
noyers et des noisetiers. Les arbres qui fournissent des fruits acides, ainsi les grenadiers et les cédratiers, y
miirissent trés tot. On y trouve beaucoup de cannes qui servent & la préparation du sucre”, cf. al-Razi,
Ajbar mulik al-Andalus, trad. E. Lévi-Provengal, p. 66.

16. Tbn Galib, Aazrpar al-anfus fi ta'vij al-Andatus ed. L. ‘Abd al-Badi’, “Nass adalusi yadid qit'amin
“Kitab Farhat al-anfus” li-Ibn Galib”, Revue de [ nstitnt des Manuscrits Arabes 112 (1955), p. 283.

17. Al —Idrisi, Nuzhat al-mustag, ed. y trad. franc., R. Dozy et M.J. de Goeje, Description de
[Afrigue et de IEspagne, Leiden, 1864-1866, pp. 199/242.

* Cuando, como en este caso, se cite una fuente que contenga texto rabe y traduccion, las corres-
pondientes pginas irdn separadas por una barra, y en este orden.

18. Al-Qazwini, Kitab Atar al-bilad, ed. F. Wiistendfeld, Kosmographie, Géttingen, 1848, p. 337,
sefiala el cultivo del pldtano y la cafia de azticar en la Vega de Elvira.

19. Al-Himyari, K726 al-Rawd al-mi’ 1ir, ed. y wad. franc., E. Lévi-Provengal, Za Peninsule /bérique
an Moyen Age daprés le Kitib al-Rawd al-mi idr fi jabar al-agtir d Ton Abd al-Man im al-Himyari
Leiden, 1938, n° 19, pp. 24/30-31.
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Andalus™. Otro autor que menciona el cultivo de la cafia de aziicar en el litoral grana-
dino es Tbn al-Jatib (s. XIV)*, junto con Yaqie (XII-XIII)* y al-Himyari®.

A estos centros de produccién se unirfan, en la epoca nazari, los deltas trazados
por los torrentes que bordean el litoral malaguefio, es decir, Nerja, Torrox y Torre
del Mar, unidos a diversas zonas de la Hoya situada entre la Serrania y los Montes de
Malaga, que gozaban de un clima privilegiado, aparte de abundante agua y un suelo
marno-calcreo, muy apropiado para este y otros cultivos delicados, casi de lujo, y
muy variados™,

En la costa almeriense, en el siglo Xl, también sc inicia el desarrollo de este
cultivo, auspiciado por el monarca al-Mu‘tasim, quien al mismo tiempo tuvo una
enorme preocupacion por el regadio y abastecimiento de agua de la zona, de acuerdo
con el gedgrafo al-‘Udri, cuyo texto hemos comentado antes.

Como se ha podido ir viendo, los historiadores y gedgrafos casi siempre sefialan a
los plataneros junto a la cafia y, en algunas ocasiones afiaden frutales, especialmente
citricos, ademds de otras especies, que varfan de acuerdo con la cronologfa de la
fuente que las cita y la zona concreta a la que hace referencia. Algunas de estas son:

arroz, palmera datilera, algodén, lino, morera, etc.

B) Fuentes agronémicas

En cuanto al segundo grupo de fuentes, los calendarios y tratados agronémicos,
vamos a ir contrastando cronolégicamente las referencias que en ellos aparecen sobre
la cafia de aztcar y los cultivos que asocian a la misma, teniendo en cuenta los diver-

sos criterios seguidos en estos textos al tratar dicho cultivo, tanto en extensién como

20. Al-"Umari, Masalik al-absir fi mamilik al-amsir, tad. franc., M. Gaudefroy-Demonbynes,
Paris, 1927, p. 240.

21. Ibn al-Jatib, Mi'var al-ijtiyar fi dikr al-ma‘ahid wa-I-diyir, ed. y trad., M.K. Chabana, Rabat,
1977, p. 120.

22. Yaqit, Mu jam al-buldin, ed., ‘A.. “A. al- Yundi, 6 vols. mds uno de indices, Beirut, 1410/1990,
11, p. 408.

23. Al-Himyari, A7db al-Rawd at-mi 7, n° 99, pp. 111/136, habla del cultivo de la cafia en Salobrefia.

24. En este sentido resulta de interés el trabajo de V. Lagardere, “Agriculture et irrigation dans le
district (iglim) de Vélez-Mélaga. Droits des eaux et appareils hydrauliques”, Cabrers de civilisation médié-
vale, XXXVe année, n° 3 (Juillet-Septembre), 1992, pp. 213-25, en el que, basdndose principalmente en
fuentes juridicas, entre ellas los formularios notariales, pone de manifiesto la intensa actividad agricola
de regadio llevada a cabo en la zona.
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en la forma de exposicion, lugar de origen de los agrénomos que las recogen, etc.,
junto a otros aspectos referidos al cultivo en sf.

Es decir, hay que plantearse diversas cuestiones, como: ;qué criterios siguen estos
textos al citar la cafia de azdcar?, ;con qué especies o grupo botdnico la incluyen?,
stenian los agrénomos andalusfes un conocimiento claro y profundo de la misma, o
sélamente era para ellos una de las muchas nuevas especies aclimatadas en su suclo?,
entre otros muchos interrogantes que el tema suscita. Para poder responder a ello hay
que comezar por analizar, al menos someramente, la estructura formal y temdtica de
los textos agricolas andalusfes.

En primer lugar, vamos a examinar las referencias sobre la cafia de azdcar recogi-
das en los calendarios andalusies citados, el Cialendario de Cordobd’ y \a Risila fi
awqir al-sand* que, como es propio de este género literario, sélo mencionan la época
de plantacién, aparicién y cosecha, en lo que ambas fuentes coinciden. Unicamente
la Risala afiade una acotacién de tipo dietético, por otra parte frecuente en las obras
calenddricas: “...se come [en febrero] ajos, leche de oveja ..., la granada, la toronja, la
cafia de azticar y la mostaza, porque expulsan la pituita™.

El Calendario de Cérdoba junto con la Crénica de al-Razi, son las dos fuentes
andalusfes que mds tempranamente (siglo X) citan este cultivo. No obstante, se ha
puesto en duda la autenticidad de estas citas, y mds concretamente la del primero™,
duda por otra parte razonable dadas las peculiaridades intrinsecas de cada una de estas
fuentes. Es cierto que el texto cordobés, como otras muchas obras de su género,
contiene bastantes materiales recogidos de calendarios anteriores, sobre todo egipcios,
de donde podrian estar comadas las referencias sobre la cafia de azdcar; también
resulta evidente que en el clima continental de Cérdoba no puede prosperar tal
cultivo. No obstante, cabria hacer algunas matizaciones a estos puntos de discusion:

en primer lugar, no se puede probar con absoluto rigor que estas referencias concretas

25. Le Cilendyier de Cordpne, publié par R. Dozy; nouvelle éd. accompagnée d’une trad. frangaise
annotée par Ch. Pellat, Leiden, 1961.

206. Risily fi awqir al-sana. Un calendario andnimo andalust, ed., tad. y notas, M2 A. Navarro,
Madrid, 1990.

27. lbidem. pp. 62/176.

28. Sobre esta cuestién, cf. el trabajo de C. Barceld y A. Labarta, “Le sucre en Espagne (711-1610),
Journal d Agriculture et de Botanigue Appliguées XXXV (1988), 175-193.
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respondan a materiales calenddricos egipcios y, en segundo, las noticias recogidas en
esta fuente no tienen —y de hecho no es asi- por qué referirse dnicamente a la capital,
sino al resto del territorio califal, en alguno de cuyos enclaves podia haberse iniciado
el cultivo de la cafia, por lo que creo que no se pueden descartar totalmente las refe-
rencias del Calendario de Cérdoba a este cultivo tempranamente aclimatado en al-
Andalus”.

Pasando a los tratados, comenzaremos por el primero cronoldgicamente de los
ocho conocidos, el 77atado agricols andalusi anénims® cuya fecha de redaccion hay
que situar, aproximadamente, en la época final del califato. Formalmente aparece
dividido, de forma irregular y artificiosa, en diez capitulos en los que la materia
tratada queda reducida a tres campos de la agronomia: arboricultura, jardineria y
horticultura.

Cita [a cafia de azdcar, de la que sélo indica que “se planta en 447, que es
marzo™”', en un apartado adicional al capitulo VI que se ocupa de horticultura. En
este apartado final incluye ademds la plantacién del hinojo (raziyiny), el arroz (aruzz)
y la alcaneria (ganniriyya), cultivos estos dos tltimos también introducidos por los
drabes en la peninsula.

El tratado hasta ahora atribuido a Ibn Wafid (s. XI), Majmu’ fi Ifilapa® tiene
una estructura logica y regular. En el texto drabe aparece citado dos veces el término
gasab al-sukkar (cafia de azdcar), pero en realidad creo que sélo alude a la cafiavera, y
ello por varias razones. Una de estas referencias dice: “Las cafias [de azdcar]. Les va

bien la tierra arenosa y himeda de la orilla de los rios. La plantacién de las cafas de

29. A la Crdnica de al-Razi ya nos referimos antes.

30. Kizab fi tartib awgat al-girdsa wa-l-magrisit. Un tratads agricols andalusi andnimo, ed., trad. y
estudio con glosario, A. C. Lépez Lopez, Madrid, 1990.

31. Jbidem, pp. 971173,

32. El original 4rabe del tratado de Ibn Wafid aparece recogido, de forma incompleta, en dos
ediciones de textos agricolas andalusies de cardcter misceldneo, aunque los editores atribuyen cada
tratado a un solo autor ~Aba |-Jayr ¢ [bn Hajyay, respectivamente-. Estas dos ediciones son: Abii I-
Jayr al-Andala si, A7db fi /-filiba, ed. S. Tuhami, Fez, 1357 a.H.; Ibn Hagyay al-Isbili, al-Mugni* fi
I-filzha, ed. S.Yirar y Y. Abi Safiya, ‘Ammim, 1982 (el tratado de Ibn Wafid comprende, respectiva-
mente, las pp. 6-84 y 2-86 de ambas cdiciones). La traduccion castellana de esta dltima edicion fa ha
realizado J. M. Carabaza Bravo, Apmad b. Mupammad b. lon Hajjay al-libils: al-Mugni* fi Ifiliha,
introduccién, estudio y traduccion, con glosario, 2 vols., Universidad de Granada, 1988 (en microfi-

chas), I, pp. 178-281.
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azticar se efecttia en noviembre y en 4dnin al-awwdl, que es diciembre. Cuantas més
rafces quites, més se multiplicardn y més gruesas se pondrén™.

Este texto aparece incluido en la parte dedicada a “Cémo preparar la tierra para
las hortalizas”, tras las referencias a estas labores dedicadas al cultivo de diversas
hortalizas y algunas plantas aromdticas —arraydn y albahaca- y ornamentales -lirios y
rosas—y seguida del apartado sobre “Cémo eliminar las zarzas y el resto de las plantas
espinosas”. En realidad en el epigrafe inicial del original drabe sélo aparece el término
qasab, ya que sukkares una adicién hecha por los editores.

Por otra parte, en las dos versiones —castellana y catalana~ que se conocen de
este tratado, la cita también se refiere a la cafavera, no a la cafia de azdcar. Asi, en

3

la primera aparece el capitulo LXXXVII: “Es de plantar las cannas veras™, y en la

segunda: “Titol XII es de plantar les cayes veres”. Por tanto, pienso que el
término sukkar, como he dicho, es un afadido incorrecto de los editores. Aparte
de este testimonio proporcionado por las versiones medievales, si leemos con un
minimo espiritu critico el texto de Ibn Wafid, se comprueba que las alusiones al
hdbitat y a las labores que requiere la planta en cuestién no corresponden a la cana
de azdicar.

En definitiva, este texto estd tomado casi literalmente del tratado agricola atri-
buido a Anatolio de Berytos (s. IV): “Sobre las cafias (gasab). Requieren tierra

himeda y arenisca a la orilla de los rfos. Los vientos aceleran su crecimiento y el sol

33. Ibn Hayyay, a/-Mugni; p. 63; ].M. Carabaza Bravo, Ahmad b. Mubammad b. Hajyis, 1, p. 255.

34. La traduccidn castellana medieval ha sido publicada por J.M?. Millds Vallicrosa, “La traduccién
castellana del “Tratad,g de agricultura” de Ibn Wafid”, A/-Andalus, VIII (1943), 281-332; esta referencia
concreta aparece en p. 322.

35. Esta versién catalana, que lleva por titulo “De ggricunliura, altra obra’, ocupa los fols. 62r-130r
de un cddice misceldneo de la Bibliotheque Nationale de Parfs, perteneciente a la coleccién de manuscri-
tos espafioles y portugueses de dicha biblioteca. Dicho cédice ha sido catalogado por A. Morel Fatio con
el n° 93 (n° 291 de la catalogacién de 1860; Anc. fonds., no 8088). Cf. A. Morel Fatio, Catalogue des
manuscrits espagnols et des manuscrits portugais, terminé en collaboration avec M.Ch. Baudon de
Mony, Paris, 1892, pp. 332-333. Sobre el mismo y algunas de las obras en ¢l contenidas se han realizado
dos trabajos, aunque ambos ain se encuentran en prensa, uno mio, presentado en el “ler Col.loqui
d’Historia de PAlimentacié a la Corona d’Aragé (Edat Mitjana) (Lleida, nov. 1990) con el titulo: “La
traduccion catalana medieval del A7zb al-Agdiva ( Tratado de los alimentay de Avenzoar™; el segundo,
cronoldgicamente, que se ocupa del tratado de Ibn Wifid, es de J.M. Carabaza Bravo, “Una versién
catalana de un tratado agricola andalusi”, Clenczas de bz Naturaleza en al-Andalus 111, pp. 169-192. Por
tltimo, la referencia a las cafiaveras estd recogida en el fol. 102r. del codice parisino.
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las beneficia. La cafia de azticar (4. #/~aktar) se planta en noviembre y diciembre,
teniendo en cuenta que la siembra de su rafz resulta mds nutrida y gruesa™.

Este pardgrafo viene tras el cultivo del cdfiamo, precedido de algunas hortalizas y
seguido de otras, junto con algunos cereales; es decir, que todo estd mezclado. Por tanto,
si comparamos ¢l inicio de este apartado atribuido a Anatolio con el texto de Ibn Wafid
vemos que, salvo unas breves frases intermedias, coinciden totalmente. No obstante, se
ha puesto de manifiesto que la obra contenida en el ms. n° XXX de la coleccién
Gayangos y atribuida a Anatolio, tiene bastantes afiadidos procedentes del mundo 4rabe
que no responden al original drabe, por lo que el término sukkar citado en ambos textos,
pueda ser considerado, casi con toda seguridad, un afiadido posterior de los copistas.

Resulta elocuente el hecho de que sean dos autores toledanos, Ibn Wifid e Ibn
Bassal, por otra parte los dos cuyas obras agricolas —exceptuando el Tratado andnimo
cuya fecha no es totalmente segura— fueron las primeras redactadas en al-Andalus, los
que no citen el cultivo de la cafia de azticar, ya que ésta no podia desarrollarse en
aquella zona. Bien es cierto que Ibn Bassal vivié los dltimos afios de su existencia en
la capital sevillana, pero ya entonces habfa concluido [a redaccién de su tratado”,
dedicado al soberano de la taifa toledana, al—Ma‘min.

La informacién sobre este cultivo se va haciendo mis extensa y detallada en
progresion con la fecha de redaccién del tratado. Es decir, la época de redaccion y el
lugar de origen de su autor son las dos coordenadas que van a incidir de manera
directa en la extensién y minuciosidad de las noticias. De los restantes autores agrico-
las, tres son sevillanos, uno granadino, aunque también pasé grandes temporadas en

la capital hispalense y, por dltimo, uno almeriense.

36. La obra de dicho autor, compuesta de catorce libros, Syragoge georgitton epitedenmaton, se
redactd en griego a finales del siglo IV, y pese a que de ella sélo se ha conservado un pequefio fragmento
del original griego, éste fue ampliamente utilizado por autores posteriores, entre ellos Casiano Baso, a
través de cuya obra, los Geoponica, se conoce la del anterior; del griego se tradujo al siriaco y al drabe.
Existe una edicién del texto drabe que, segiin parece, estd incompleto, y una traduccién castellana, ambas
realizadas por M2.C. Vizquez de Benito, £/ manuscrito n° XXX de la Coleccitn Gayangos (fols. 1-98),
Madrid-Barcelona, 1974. Este fragmento aparece recogido en las pp. 41/56 de dicha obra.

37. Ibn Bassal, Kitab al-qasd wa-1-bayan, ed. y trad., ]. M2 Millas Vallicrosa y M. “Aziman, Ziéro d¢
agriculiurg, Tetudn, 1955. También contamos con una versién castellana medieval de este tratado,
publicada por J. M® Millds Vallicrosa, “La traduccién castellana del “Tratado de Agricultura” de Ibn
Bagsal”. AlAndatus, X111 (1948), 347-430.
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Del Aizdb al-Mugni® de Ibn Hajjaj (s. X1), pese a que sélo nos ha llegado una
parte, se puede decir también que tiene un orden correcto. Una breve y dnica refe-

* viene reco-

rencia sobre la cafia de aziicar — “sus rafces se plantan el veinte de marzo”
gida dentro del amplio capitulo de las “hortalizas que se plantan en los huertos”, tras
las alcachofas (4anjar) y antes del mastuerzo (zffi) y de las plantas aromdticas y
ornamentales. Es decir, que incluye a la cafia de azdcar en el grupo de las hortalizas
de huerta.

La escueta referencia sobre la época de plantacién dada por Ibn Hajyay es seguida
por datos ya muy concretos proporcionados por Abi I-Jayr (s. XI), aunque desgracia-
damente, dado el estado fragmentario e incompleto de su obra, no todo lo extensos
que originariamente serfan. El A72d4 al-filipa de este agronomo sevillano, reciente-
mente publicado™ estd incompleto como la mayorfa de las obras geopdnimas andalu-
sfes; ademds, desde su inicio hasta el final presenta una ordenacién interna muy irre-
gular, que tal vez sc deba al copista del codice segiin la teorfa de su editora y traduc-
tora. Hay partes del tratado en las que se hallan temas que se suceden sin ilacién
ldgica alguna, a la vez que algunos aparecen truncados.

La cafia de azdicar casi cierra el tratado de este autor sevillano; su cultivo va tras el del
platanero, la colocasia y dragontea, y seguido por el dltimo y muy breve apartado de la
obra, ¢l dedicado al “plantio de drboles y hierbas silvestres”. Estos cuatro plantios (plata-
nero, colocasia, dragontea y cafia de aziicar) aparecen dislocados del resto del texto,
despues de un extenso apartado sobre ¢l plantio de especies muy diversas, sin ningtn
tipo de puntos comunes, ya que van entremezcladas unas de regadio con otras de secano,
industriales, alimenticias, de adorno, etc. No obstante, de estas cuatro citadas, tres de
ellas —platano, colocasia y cafia de aziicar— constituyen la tipica asociacién presente atin
hoy en dfa en determinadas zonas del planeta, como es el caso de Oceanfa.

En cuanto al A7sdb Zuprar al-busiin de al-Tignart (s. XI-XII), puede ser conside-

rado como el mds sistematizado y minucioso de los tratados agricolas andaluses,

aunque también se encuentre incompleto®. En él, el cultivo de la cafia de aztcar

38. Ibn Hayyaj, alMugni; p. 120; ]. M2, Carabaza Bravo, Afmad b. Mubammad b. Hajij, |, p. 325.

39. Abi |-Jayr, Kizib al-filipa. Tratady de agricultnra ed. y trad. cast., ]. M2, Carabaza Bravo,
Madrid, 1991.

40. Sobre este tratado, atn en estado manuscrito, cf. E. Garcfa Sdnchez, “El tratado agricola del
granadino al-Tignari”, pp. 278-291.
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aparece recogido en la parte dedicada a fitotécnia arbdrea, tras el plantio y siembra del
toronjo, naranjo, limonero, almendro, rosales, palmera y platano, ¢ inmediatamente
seguido del de las cafias para hacer flautas, para continuar sobre generalidades sobre los
drboles, iniciando después una serie de apartados acerca de la plantacién mediante
huesos y pepitas de distintos drboles. Por tanto, al-Tignari considera a la cafia de azticar
como un 4rbol o arbusto, al incluirla en la maqala dedicada a la plantacion de especies
arbéreas y arbustivas, tanto fruticolas como oleaginosas y de ornamentacion.

Es el agrénomo granadino el que nos proporciona la més detallada informacion®,
que después es recogida integramente por Ibn al-‘Awwam y de modo parcial por Ibn
Luyiin. Denota una experiencia personal, una serie de conocimientos empiricos
aprendidos de una préctica realizada con toda probabilidad en la costa granadina,
donde el cultivo en época almordvide ya debfa de ser de cierta importancia.

El tratado de Ibn al-‘Awwim (s. XII-XIII) es, junto con el de Ibn Luyiin (s. XIV),
uno de los que se han conservado completos; resulta ordenado en cuanto a la exposi-
cién de los temas se refiere. Ibn al-‘Awwam recoge el cultivo de la cana de azticar casi
al final del extenso capitulo séptimo de su obra, dedicado a “los drboles que se acos-
tumbra a plantar en algunas provincias (47/#) de Espafia (al-Andalus)”, inmediata-
mente a continuacién del cultivo de la vid, y antes de “la plantacién de la mussa”
(mawz). El “Haj Granadino” —al-Tignari es ¢l autor més mencionado (tres veces) por
Ibn al-‘Awwam, pero sélo en las referencias al cultivo, hasta el punto de que casi lo
copia; no obstante, no es de este autor, como se ha recogido en algunos recientes
trabajos, la informaci6n sobre el proceso de elaboracién del azicar, sino del sevillano
Abi |-Jayr”. Ademds de estos tres autores citados, hace alusidn a autores anénimos
—“otros dicen™, y a “la opinién de los agricultores de Espana” (jami 2 min al-
Jallapin al-Andalus), siguiendo la traduccién de Banqueri.

41. La traduccién de este fragmento de la obra de al-Tignari, realizada por mi, aparece recogida en
la obra de M. Martin y A. Malpica, £/ aziicar en el encuentro entre dos mundos, Barcelona, 1992, p. 20.

42. Tbn al-‘Awwim, Kitd6 al-Filiha. Libro de agricultura, ed. y trad. cast., J. A. Banqueri, 2 vols.,
Madrid, 1802; ed. facs. con estudio preliminar y notas, J. E. Herndndez Bermejo y E. Garcfa Sdnchez,
Madrid, 1988, I, pp. 390-393.

43. Estas referencias sobre la elaboracién del azicar recogidas por Ibn al-‘Awwam reportando la
autoridad de Abii I-Jayr no aparecen en el tratado de este agrénomo, que nos ha llegado incompleto
como he dicho antes.
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Finalmente, tenemos la urfiiza agricola de Ibn Luyiin, basada en la autoridad de
Ibn Bagsal y, sobre todo, de al-Tignari, a quien casi copia en éste como en otros
muchos temas. En esta obra el cultivo de la cafia de aziicar® va precedido de un apar-
tado sobre “el cultivo de las hortalizas de raices”, entre las que incluye la colocasia; le
sigue el cultivo de la “cafia que se utiliza para las flautas” (qasdbin) y un breve apar-

tado sobre las “gencralidades sobre el riego de los frutales y de las plantas”.

C) Fuentes citadas en los tratados agricolas andalusies en relacién con el cultivo
de la cafia de aztcar

Los agrénomos andalusies en este cultivo no citan ninguna fuente extrafia a si
mismos, y ello por una razén obvia: ninguno de los textos agronémicos clésicos, con
bastante frecuencia presentes en buena parte de los textos andalusies, alude al
Sacharun officinalss, sino a diversos tipos de arundindceas, citadas indistintamente
como (h)arundo 'y canna. No obstante, existe una opinién bastante generalizada en el
sentido de que el mundo antiguo conocfa no sélo ¢l cultivo de la cafia de azdcar, sino
también el producto elaborado a partir de la misma, es decir, ¢l aztcar.

Llegados a este punto, creo que tenemos que dejar sentado de una vez por todas,
y siguiendo las palabras de J. André, que “I'Antiquité a ignoré le sucre”. De acuerdo
con este autor, el azdcar de cafia se conocié en Palestina en el siglo VII d. C,, en
Grecia hacia el VIII-IX, y fue dnicamente a finales del X cuando se introdujo en
Europa occidental a traves de Venecia en cantidades importantes. El saccharum que
encontramos citado entre los gedgrafos, los botdnicos y los médicos, del que dicen
que se asemeja a la sal y se deshace con los dientes es el 1abasir, concreccion silicea
que sc encuentra entre los nudos de ciertos bambues, especialmente la Bambusa arun-
dinacea Retz. Importada de la India en pequefias cantidades, se reservaba exclusiva-
mente para las preparaciones farmacolégicas”.

Ast, otra de las fuentes de los agrénomos andalusies, la F7lipa ramiypa —o
Jananiyya- version drabe de la obra de Casiano Baso (s. V1) realizada hacia el siglo IX,

tampoco cita el cultivo de la cafia de azdcar, aunque sf se habla del procedimieto de

44. Tbn Luyin, Kzueb ibdi’ al-maliba wa-inki’ al-rajiha f; usil sind’ at al-filaba, ed. y wad. cast, J.
Eguaras Ibdfiez, /6n Luyin: Tratads de agricultura, Granada, 1975, n° 147, pp. 162/249.
45. ]. André, L alimentation et la cuisine 4 Rome, Patis, 1981, p. 186
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extraccion del sakkarin —que se suele confundir con el azdcar—y de los jarabes que se
preparaban con él*.

Por dltimo, tampoco la Agricultura Nabatea, la magna obra de la agricultura 4rabe
inmediatamente anterior a los tratados andalusfes, recoge el cultivo de la cafia de
azlicar. Por tanto, las referencias de Ibn al-‘Awwam, el tinico agrénomo que cita a
otros, estdn tomadas de autores andalusies; en este sentido es interesante el término
drabe empleado, fz/lzfun que pienso que hay que tomar en su sentido bésico,
“campesinos”, o al menos entender que estos autores a cuya opinion remonta Ibn al-
‘Awwam sean agrénomos précticos o agricultores expertos.

Hay que tener en cuenta que desde la aparicion, a comienzos del siglo X, de la
Agricultura Nabatea, la primera gran obra de agricultura drabe, hasta comienzos del
XIII que surgen en Egipto algunos tratados, como el de Ibn al-Mammati o el de al-
Majzimi, no surge ninguna otra obra agrondmica en el mundo islimico oriental.
Ademis, en estos tratados egipcios las cuestiones agrondmicas, mis que responder
exclusivamente al interés de los explotadores directos de las tierras, se hallan entreve-
radas de elementos ajenos, conectados con los problemas administrativos del Estado.
Por consiguiente, estas referencias andnimas de Ibn al-‘Awwim no estin tomadas de
ninguna fuente escrita, sino que proceden de una transmision oral de estos campesi-
nos habituados al cultivo de la cafia, lo que parece confirmar que en al-Andalus, en
este caso concreto en el drea sevillana durante la época almohade, el cultivo de esta
planta, aunque no a gran escala, serfa importante. Otro argumento mds a su favor
serfa el testimonio recogido por dicho autor de otro agrénomo sevillano, Aba I-Jayr,
sobre la fabricacién del azicar, un siglo antes, aunque esta temprana fecha nos hace
sospechar si tal informacion no la habria recogido directamente el propio Aba I-Jayr
en alguno de sus viajes a Oriente, por lo que hay que tomarlo con precauciones.

Por dltimo, el también sevillano, en este caso médico, no agrénomo, Abi
Marwan b. Zuhr (m. 1162), el Avenzoar de los textos latinos, alude muy de pasada al
proceso de elaboracién del aztcar en su Kitab al-Agdiya, al comparar las “diferencias

entre el calor de la miel y el del azdcar™. Dicho autor las basa, fundamentalmente,

46. Kitab al-filiha al-yininiyya, El Cairo, 1293/1876, pp. 60-62.
47. Abii Marwin ‘Abd al-Malik b. Zuhr, K. al-Agdiya (Tratado de los alimentos), ed., trad. e
introd., E. Garcia Sinchez, (Fuentes Ardbico-Hispanas, 4), Madrid, 1992, pp. 70/94.
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en el origen diverso que tienc el calor de cada uno de ambos productos: animal, de
cardcter venenoso, en el primer caso e igneo en el segundo, procedente éste del fuego
cuando se estd elaborando el azdcar.

En este sentido quiero precisar que si la cafia de azicar —por una serie de condi-
clonantes no sélo técnicos, sino también sociales— fue un cultivo minoritario casi
hasta la época nazatf o finales de la almohade, el azicar siguié siendo un articulo de
lujo, reservado sélo a un consumo extraordinario. Las abundantes referencias a su
empleo en diversos platos proceden de tratados culinarios y, por tanto, no podemos
afirmar que introdujera un cambio en los habitos alimenticios de los andalusies, ya

que no se le puede considerar un producto de consumo habitual, ordinario.

CULTIVOS ASOCIADOS A LA CANA DE AZUCAR

A) Platanero

El platanero (Musa paradisiaca L.), méds que un arbusto, se considera una legum-
bre, una vigorosa planta herbicea domesticada en el antiguo hogar tropical himedo,
que acompafia al fiame, al taro o colocasia y a la cafia de aziicar en toda Oceanfa. De
origen indochino, de acuerdo con la mayorfa de los autores, fue introducido en
Aftica a través de la India®.

El Calendario de Cérdoba, como en el caso de la cafia, es la primera fuente anda-
lust de cardcter agronémico que lo cita en dos ocasiones, en la primera de ellas junto
con la anterior: “aparecen [en septiembre] la cafa de azdcar y los pldtanos” ~ @runds-
nes zuccars et musa’, con la version latina—"". La segunda cita hace referencia a las
exigencias climdticas de diversos cultivos: “se cubren [en el mes de noviembre] las
verduras, los cidros, los plataneros y los jazmines para que no los dafie la helada™.

La Risila fi awqir al-sana recoge la primera de las citas del Calendario de

Cérdoba , pues aunque en el texto aparece jizwz (nuez), creo que se debe a un error

48. Sobre el origen del plateno, su domesticacién y difusién, cf. A.-G. Haudricourt, La technologic,
science humaine, Paris, 1987, p. 219; A.-G. Haudricourt et L. Hédin, Z homme et les plantes cultivées, p. 167.

49. Le Calendrier de Cordoue, pp. 145/144.

50. Ibidem, pp. 173/172.
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del copista, ya que el resto de la cita se corresponde totalmente con la del Calendario,
por lo que hay que leer en su lugar mawz (platano)”.

No lo mencionan el Tratado agricola anddalusi andnimo, Ibn Wafid, Ibn Hajyay
ni [bn Bassdl, y sf lo hacen los cuatro agrénomos restantes: Abt I-Jayr™, al-Tignari”,
Ibn al- ‘Awwam™ e Ibn Luyiin™. De ellos, sélamente Ibn al- ‘Awwam cita fuentes
concretas: una vez a la Agricultura Nabatea, otra a Abi |-Jayr, tres al Hajy granadino
y cuatro veces a autores andnimos —“otros” en tres ocasiones y fa/lapin andalusiyyin
en otra-—.

En cuanto a las condiciones climticas, todos sefialan que para su desarrollo nece-
sita zonas cdlidas o templadas, resguardadas de los vientos del poniente y Norte, para
lo que recomiendan plantarlo cerca de murallas orientadas hacia el Este, lo que indica
que lo consideraban como cultivo de huerta o jardin. Destacan que era especialmente
sensible al frio intenso y a las heladas, igual que otros cultivos como el cidro, el
naranjo, el jazmin, el arraydn, la colocasia, el limonero y otras especies semejantes. De
aqui que los procedimientos para proteger a todos ellos de estos agentes nocivos eran
casi técnicas de invernadero: unos tejadillos o cubiertas que se cerraban durante los
meses mds rigurosos por la noche y se descubrian de dia para que el sol les llegara
mejor. También afiaden otras técnicas mds simples para evitar las heladas, como
retrasar la poda.

En el plano edafoldgico, el platanero requiere tierras jugosas, entre las que
también se cuentan los terrenos bajos de algunas costas. El dltimo de los condicio-
nantes ecoldgicos bésicos es la constante humedad que necesita para su desarrollo.

Todos los agrénomos andalusfes advierten que es una planta —en concreto un
arbol, szjar- que no se puede acodar ni injertar y, al carecer de semillas o huesos, sélo
puede tener un crecimiento esponténeo, mediante su trasplante de un lugar a otro.
En efecto, la planta depende casi exclusivamente del hombre para su propagacién,
que se obtiene por la separacion de los rizomas o chupones —las ramas sefialadas por

los agrénomos andalusfes-, ya que las flores son estériles en la banana comin; los

51. Risdla ft awqar al-sana, pp. 120/223.

52. Abi I-Jayr, Adtih al-filiha pp. 215-216/336-337, trata de su plantio.

53. Al-Tignari, Kuib Zuprar al-bustin, ms. n° IV del Archivo Municipal de Cérdoba, fol. 75v.
54. Ibn al-'Awwam, A7zib al-frlapa 1, pp. 394-396.

55. lbn Luyiin, 77atado de agriculinra, n° 54, pp. 75/204.
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pistilos no fecundados crecen y forman el fruto caracteristico —una baya-, sin semillas.
Resulta curiosa la cita, por parte de Aba I-Jayr, de un refrdn drabe que alude al
proceso mediante el cual la inflorescencia terminal que sale de cada tallo en un
periodo que va de ocho o catorce meses, muere después de fructificar. El refrdn dice
lo siguiente: “Linaje de platanero, asesino de su padre™™.

§i analizamos estos cuatro tratados (Aba |-Jayr, al-Tignari, Ibn al-‘Awwam e Ibn
Luyiin) encontramos una serie de constantes ya sefialadas en la cafia de azticar, como
pueden ser las relativas a la forma de cultivo, a las labores expuestas que se van deta-
llando y haciéndose algo mds complejas y frecuentes en los autores posteriores a Abi
[-Jayr, aunque los condicionantes bisicos son comunes. Creo que no hay grandes
variaciones de uno a otro, lo que querrfa indicar que su cultivo no fue en aumento,
como en ¢l caso de la cafia, sino que puede considerarse muy limitado, reducido a
zonas muy concretas, en bastantes casos puede que a jardines de tipo experimental.

En casi todos los tratados agricolas aparecen intimamente relacionados el plitano
y la colasia; de aquél afirman algunos que crece espontdneamente de ésta gracias al
injerto: “La colocasia se planta junto a corrientes de agua, en tierra salobre y en luga-
res soleados y al abrigo de los vientos™". También hace alguna alusién a esto lbn al-
‘Awwam en el apartado del plantio del pldtano™.

No obstante esta asociacién espacial plitano/cafia de aziicar recogida por bastantes
autores, desde el Calendario de Cérdoba, resulta extraa la afirmacién del médico sevi-
llano Abit Marwan b. Zuhr, quien en su Kitab al-Agdiya dice a propésito de €l que “no
se cultiva en mi tierra (balad)”™. Tal vez quiera decir con ello que el platano no se culti-
vaba en Sevilla en su época o, més bien, que no era un cultivo muy extendido.

Su fruto, pese a que los agrénomos sefialan que es comestible, de agradable sabor
—excelente, segin Abi |-Jayr- cuando estd muy maduro, no entrd a formar parte de
la dieta andalusi, como tampoco lo hizo en el oriente musulman. Los médicos no le
suelen atribuir propiedades muy beneficiosas —~debemos recordar que las frutas no
gozaban del aprecio de los médicos medievales desde un prisma alimenticio, aunque

sf desde el médico—. Avenzoar, aparte de afirmar, como antes se ha visto, que no se

56. Abi [Jayr, Kitib al-filspa pp. 215/337.

57. Ibidem, pp. 216/337.

58. Ibn al-'Awwim, A7zdb al-filiba, 1, pp. 394-395.

59. Aba Marwan ‘Abd al-Malik b. Zuhr, K72t al-Agdiya, pp. 53179.
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daban en su tierra, dice de los plétanos —a los que incluye en el apartado de las frutas—
que “son muy himedos, emolientes, sin ninguna capacidad astringente y producen
/ » . 60
nduseas”, entre otras propiedades”.
Tampoco se aprovecharon sus cualidades industriales, la posibilidad de emplear
sus fibras, una vez secas, en la fabricacién de papel, como propugna Aba I-Jayr",
En resumen, el platanero no dejé de ser una fruta exética, un cultivo raro y espo-
rddico en zonas muy concretas y delimitadas del territorio andalusi, a donde llegé

acompafando a la cafia de azdcar.

B) Citricos

Pese a la controversia surgida en torno a éste —como a otros— grupo de plantas,
actualmente parece que se ha llegado a la opinidn, cominmente aceptada por los
investigadores, de que los citricos comenzaron a cultivarse en una franja del conti-
nente asidtico que incluye China, India y Malasia, aunque cada regién basé su desa-
rrollo sobre diferentes grupos. Asi, en la India los citricos cultivados desde mas anti-
guo fueron el cidro, la naranja agria y el limén; en China, la naranja agria y la dulce,
junto con varios tipos de mandarinas; por dltimo, en Malasia se cree que fueron el
pomelo y la lima”.

Uno de estos citricos, el cidro, alcanzé una gran difusién al Oeste de su 4rea de
procedencia, llegando muy tempranamente al Mediterréneo, mucho antes de la época
isldmica. Al limonero se le atribuye el mismo habitat que al cidro o toronjo, aunque
su origen es mds incierto y su penetracion en Occidente fue mds tardfa. La naranja
amarga procede de la India y la dulce es originaria de China meridional e Indochina,
desde donde se exporté a la India. El limonero fue introducido y difundido por el
mundo isldmico aproximadamente en la misma época que la naranja amarga o un
poco después. Un factor importante de este retraso pudo haber sido su poca resisten-
cia al frio y tuvo que esperar al desarrollo de especies mds fuertes. Lo mismo podria
decirse de la lima, que es el ms sensible de todos los citricos y el dltimo que llegd a

Occidente.

60. fbidem.

61. Abi |ayr, Kinzb al-filiha, pp. 2161337.

62. Acerca del origen de este grupo de frutos, puede verse la obra de A.-G. Haudricourt et L. Hédin,
L’homme et les plantes cultivées, pp. 164-167.
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1= El cidro o toronjo (Cidrus medica L.), traduccion del drabe wusrugy / utrung /
turuny, es e més popular de todos los citricos, ya que de €l se ocupan todos los agré-
nomos andalusies, sin excepcion alguna®. De todos, tnicamente Ibn al-‘Awwam, al
tratar de su plantfo, alude a fuentes concretas, y bastante numerosas por cierto: Junio
~a través de Ibn Hajjyag-, Kastos, Demécrito, Varrén y otros “clasicos”, la
Agricultura Nabatea y, entre sus compatriotas, Abi J-Jayr e Ibn Bassal.

Hay que sefialar que Ibn Luyiin no le dedica ningtin apartado especial a los citri-
cos, como tampoco lo hace con casi ningin frutal, dado el esquema de su tratado;
s6lo menciona a “los agrios, como el naranjo, el limero, azamboa, cidro, manzano,
peral”, dentro de la divisién que hace de los frutales con vistas a los injertos*.

2- Sobre el naranjo amargo, narany (Citrus aurantinn L.), pesa una especie de
leyenda en el mundo medieval musulman; al-Tignar lo describe como un 4rbol de
mal presagio, pese a su hermosa apariencia. Por este motivo, Badis, rey zir{ de
Granada, prohibi6 su plantacién y, ademés, mandé cortar todos los que habia en su
territorio, pese a los esfuerzos realizados anteriormente para introducirlo. Ibn Bassal
lo planté en Toledo y a partir de entonces al-Ma‘min comenzé a sufrir desgracias
hasta que fue destronado por los cristianos. Lo mismo sucedié en otras taifas, como
Valencia, Tortosa y Sevilla; finalmente volvié a fructificar durante el reinado del
dldmo zirf, ‘Abd Allzh®. El historiador Ibn Jaldin se hace eco de especie de maldi-
cién que pesaba sobre esta planta y recuerda que “la ciudad en la que se plante reci-

bir4 la advertencia de su proxima ruina™.

63. Sobre el cultivo de este citrico puede verse M2, C. Montoro, “El cultivo de los citricos en la
Espafia musulmana”, Clencias de la Natnraleza en al-Andalus 1 (E. Garcia Sdnchez ed.), Madrid, 1990,
pp- 263-315. En este trabajo se estudian minuciosamente todas y cada una de las labores y cuidados
exigidos para su desarrollo a través de las noticias proporcionadas por los tratados agricolas andalusies.
En ¢] aparecen recogidas las citas de cada tratado referidas al toronjo, por lo que remito a él, conside-
rando innecesario repetirlas aqui.

64. Tbn Luyiin, 7ratads de agricultura, n° 63, pp. 86/210, sefiala a “los agrios, como ¢l naranjo, ¢l
limonero, azamboa, cidro, manzano, peral”, dentro de la divisidn que este autor efectua de los frutales
con vistas a las operaciones de injerto.

65. Este relato ha sido transmitido por el agrénomo granadino al-Tgnari en su tratado K7wb Zubrat
al-bustan, ms. n® IV del Archivo Municipal de Cérdoba, fols. 69v-70r.

66. \bn Jaldin, #-Mugaddima, wad. franc.,, M. de Slane, Les Prolegoménes, Paris, 1865, 11, p. 304,

aunque traduce erréneamente el término naranng por “citronnier”, es decir, limonero. e i ¢
s .
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De su cultivo tratan Abi I-Jayr”, al-Tignari® e Ibn al-‘Awwim®, ya que Ibn
Hajaj” e Ibn Luytn™ sélo se referieren a ¢l de pasada, junto al resto de los citricos,
al hablar de los injertos. '

3~ El limonero (laymin) (Citrus limonum Risso) no lo mencionan el Calendario de
Cdrdoba, el Andnimo andalust, ni Ibn Wifid, que son las obras méds antiguas, lo que
corrobora que su introduccidn fue més tardia que la de los anteriores. De los restantes
agrénomos andalusies los dnicos que tratan de su cultivo son Abu I-Jayr” y al-
Tignari™, seguidos de Ibn al-‘Awwim™; los demds lo hacen muy de pasada, e Ibn
Bassal, junto con Ibn Haj9a§” e Ibn Luyiin™, sélo lo nombran.

4~ Otro de los citricos es la zamboa (Citrus grandis (L.) Osb.). Este fruto, origi-
nario de la parte central de Indochina y de la peninsula malaya, se cree que pasé muy
tardfamente al Occidente, llevada en el XVII por los marinos holandeses. No
obstante, los marinos drabes comerciaban desde el VIII con ¢l desde el Extremo
Oriente y lo llevaron a diversas zonas del sur de Arabia y al Irag.

Recibe varias denominaciones en 4rabe (istibuni, bustanbi, zanbd'u, etc.) y su
origen y etimologfa eran considerados, hasta hace poco”, bastante inseguros. En las
diversas fuentes arabes se la confunde con mucha frecuencia con el cidro. En realidad,
ambos frutos tienen una serie de caracteristicas comunes: son muy dcidos, con una

pulpa a menudo seca, la corteza de color amarillo claro, su forma es irregular, con un

67. Abt |-Jayr, A7tdb al-filipa, pp. 118/270-271.

68. Al-Tignari, K746 Zuhrat al-bustin, ms. n° IV del Archivo Municipal de Cérdoba, fol. 69v.

69. Tbn al-'Awwam, A7zdb al-filipa, 1, pp. 320-322. Este agrénomo sevillano cita como fuentes a la
Agricultura Nabateay al-Tignari, a quien sigue muy de cerca,

70. Ibn Hayyay, al-Mugni', p. 111; J. M2, Carabaza Bravo, Apmad b. Mupammad 6. Hajpiy, |, p.
314, cita al naranjo amargo, toronjo y limonero entre los drboles que se injertan entre si.

71. Cf. supra, n. 64.

72. Abi Layr, Kiczh al-filoha pp. 1171270,

73. Al-Tignari, A7tab Zubrat al-bustin, ms. n° IV del Archivo Municipal de Cérdoba, fol. 70v.

74. Ibn al-"Awwam, Kitib al-filiba, 1, pp. 323-324.

75. CE. supra, n. 70.

76. Cf. supra, n. 64.

77. Ambos han quedado suficientemente aclarados en el exhaustivo trabajo de F. Aubaile-Sallenave,
“Zanbo‘a, un Citrus misterieux chez les arabes medievaux d’al-Andalus”, Crencias de la Naturaleza en al-

Andatus, 1111 (E. Garcia Sinchez ed.), Madrid, 1992, pp. 111-133.
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grosor semejante, entre las més afines. No obstante, el clima necesario para el creci-
miento y la fructificacion de la zamboa difiere algo del que necesita el toronjo.

Su plantio es citado por Aba I-Jayr™ al-Tignari” ¢ Ibn al-‘Awwim™ y sélo aludido
por Ibn Luyin®.

5~ Finalmente, tenemos el limero o lima (lim, Citrus aurantifolia Sw.), al que
tnicamente alude Ibn Luyin®, refiriéndose al modo de conservarla, lo que confirma
su posterior arribo a al-Andalus.

En cuanto a las exigencias ecologicas y de cultivo que requieren los citricos, las
noticias proporcionadas por los textos agrondémicos andalusfes son escasas y bastante
coincidentes, por lo que las he resumido. Las primeras son pricticamente las mismas
que se han venido exponiendo al tratar de la cafia de azdcar y el platanero. En cuanto
a las segundas, las he cotejado con las que se aplican actualmente, en un intento de
hallar su continuidad, con el siguiente resultado:

En primer lugar, vemos que su forma de reproduccidn —estacas y renuevos acoda-
dos y, en proporcién inferior por semillas— difiere de las actuales —por semillas o por
injerto-, lo que lleva légicamente también a diferencias en la forma de explotacion,
haciendo posible la agricultura intensiva.

Por el contrario, las técnicas no se diferencian tanto de las actuales, como los cultivos
de arena —para retener la humedad-, las formas de riego —al-Tignart aplica la llamada
hoy “dar una seca”, que consiste en hacer un alto en los riegos, dejando que la planta
sienta sed para hacer que el sistema radicular se extienda y profundice en busca de agua,
con lo que también la planta se fortalece—, asi como los trasplantes y los injertos mismos.

En cuanto a la utilizacién de los ctricos, tanto en el plano alimentario como
farmacoldgico, podemos decir que, al contrario del platanero, fue bastante significa-
tiva, lo que confirma el paulatino arraigo y desarrollo de este grupo de cultivos en al-

Andalus y su posterior continuidad en el resto del territorio peninsular.

78. Abi I-Jayr, K7zdb al-filitha, pp. 117/270.

79. Al-Tignari, Azt Zubrar al-bustin, ms. n° IV del Archivo Municipal de Cérdoba, fol. 70v, o
cita junto con el limonero.

80. Ibn al-‘Awwam, A72ib al-filita, 1, p. 323, le dedica un brevisimo capitulo, reportando la autori-
dad de Abi [-Jayr.

81. CF. supra, n. 64.

82. Ibn Luyiin, Zratado de agricultura, n° 105, pp. 118/227.
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En este sentido, si examinamos los textos agricolas publicados en la Espafia rena-
centista, vemos que Gabriel Alonso de Herrera cita, entre los cultivos introducidos en
al-Andalus por sus nuevos pobladores, “lino, cdfiamo, morales, naranjos, cidros,
limas, limones, toronjas, azamboas y verengenas™, entre otros. Por su parte,
Gregorio de los Rios cita in extenso al naranjo, uno de los drboles que Felipe II llevé

desde Valencia al jardin que dirigid aquél™.

CONCLUSIONES

A lo largo de la exposicién he ido tratando de la cafia de azdcar y de los diversos
cultivos que en las fuentes 4rabes aparecen asociados a ella en el territorio andalusi,
siguiendo unas coordenadas espacio-temporales. Las espaciales estin agrupadas en
torno a una serie de e¢jes o ndcleos: por una parte, la zona costera peninsular, desde
Vélez-Mélaga hasta Motril, Almufiécar y Salobrefia, que serd la de mayor importancia
en la época nazarf; por otra, varios puntos repartidos por zonas del interior, aunque
de menor extensién y relevancia que los costeros: la Vega granadina, el Bajo
Guadalquivir y parte de la Hoya de Vélez Milaga. Las coordenadas temporales van,
fundamentalmente, desde el siglo X hasta mediados del XIV, época de redaccion del
tratado agricola de Ibn Luytn.

Los cultivos que las fuentes recogen como asociados a la cafia son siempre el
platanero, junto con las distintas variedades de citricos. Es una asociacién en la que
prevalecen, ante todo, los condicionantes de tipo ecolégico, aunque no son los
Ginicos. Hay una serie de elementos comunes a todos ellos en cuanto a exigencias de
cultivo: terrenos fértiles, con abundante y constante regadio, clima suave, labores
intensivas y delicadas, etc.

No resulta esta una asociacién simbidtica —como la de las leguminosas con los
cereales, por ejemplo— que mejora el suelo e impide que se agote tras repetidas cose-
chas esquilmantes efectuadas en él. Tampoco he encontrado que sean casos de
“simpatfa y antipatfas naturales” existentes entre diversas plantas, como sefialan algu-

nos tratados agricolas.

83. G. A. de Herrera, Agrecultura General, ed. critica, E. Terrén, 1981, cap. XXXII, pp. 226-29.
84. G. de los Rios, Agricuttura de jardines Madrid, 1951, pp. 75-90.2284.
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Los relacionados con la cafia son productos exéticos, generalmente procedentes de
la India o de diversos puntos de la antigua Mesopotamia, de territorios incorporados
a la nueva civilizacidn islimica o de estrecha vinculacidn con ella, articulos en su
mayorfa de lujo y de cardcter minoritario en un primer momento, que van a set
expandidos por esta cultura a través de diversas vias hasta Occidente.

Esto resulta logico: al necesitar la cafia unas condiciones ecolégicas muy precisas,
sobre todo de cardcter climatolégico, en torno a sus plantaciones se van agrupando
nuevos cultivos “exéticos”, como los citricos, ademds del platanero, que a su vez, se
incorporan a otros, todos ellos de regadio, y, por lo general, horto fruticolas, sin olvi-
dar los de cardcter ornamental.

En cuanto a la minuciosidad, in crescendo, con que los agrénomos, a partir de al-
Tignari, describen su cultivo y las labores que exigen, es indicativa de su paulatino
implante y del aumento de su produccién. En este sentido hay que recordar que
cultivos tan extendidos y de tan profundo arraigo en la peninsula como la vid y el
olivo, ocupan muchas pdginas en los tratados agricolas andalusies.

De la introduccién de estos cultivos tropicales y subtropicales se derivaron algu-
nas consecuencias, entre las que podemos destacar: cambio del paisaje agricola y vege-
tal, asi como de la distribucion y parcelacion del terreno, la transformacién de exten-
sas 4reas en zonas de regadfo, en huertas de cultivo intensivo, etc., aparte de otras de
tipo social y técnico.

A grandes rasgos, podemos vislumbrar un paisaje de regadio en el que la cafia de
aziicar, sin alcanzar el grado de monocultivo, ocuparia amplias zonas limitrofes —o
puede incluso que incorporadas— a huertas periurbanas de estructura diversa en las
que alternan los drboles frutales y productos horticolas variados, dispuestos de
acuerdo con las exigencias climdticas de cada uno, la época de cosecha, entre otras.
En los limites, protegiendo a todos estos, habria vifiedos.

Para concluir, podemos afirmar que esta asociacion de cultivos pudo llevarse a
cabo por unas técnicas —hidrdulicas y agricolas, en el mds estricto sentido, como las
referidas a abonos, injertos, etc.-, unos conocimientos expandidos por los agrénomos
y puestos en practica por el campesinado andalusi.

Algunas de estas nuevas plantas se consiguieron integrar en el resto del territorio
peninsular, como es ¢l caso de los naranjos y limoneros de Valencia, cuyo cultivo no
requiere demasiada mano de obra; pero también tenemos el caso del arroz, que conti-

nué cultivindose bastante después de la expulsion de los moriscos. Es de destacar el
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hecho de que este cultivo que, al contrario de lo que ocurre con los citricos, necesita
una mano de obra abundante, se haya practicado ininterrumpidamente hasta nuestros
dias. Este fue también el caso de muy variadas legumbres y hortalizas, como la beren-
jena, la sandia, la espinaca, etc.

Por lo que respecta a las plantas cuya aclimatacién fue mis dificil, como el plata-
nero, ¢l algodén y la palmera datilera, sélo se mantuvieron gracias a los esfuerzos de
la mano de obra andalusi y, tras la Reconquista, de la morisca. En efecto, la cafia de
aztcar y el algodon del valle del Guadalquivir y de sus marismas no tardaron en aban-
donarse al desaparecer los agricultores musulmanes en los siglos XII y X111, y siendo
reemplazados por pastos, olivos y vifiedos, que exigen menos mano de obra y, al
mismo tiempo, son asociaciones de cultivos propios de la Espafia cristiana, aunque
también lo eran de al Andalus, mientras que, por ejemplo, el algodén va a subsistir en

el reino nazari hasta su conquista.
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